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PATLICANLI IZGARA TAVUK GOGSU

2,5 yemek kasigi margarin
650 gr tavuk gégsu

3 adet patlican

4 adet kapya biber

1 adet kuru sogan

50 gr dolmalik fistik

1 cay kasigi karabiber

3 yemek kasi@i sivi yag
Yeteri kadar su

Yeteri kadar tuz

Patlicanlari ve kapya biberleri 1 cm kip kesin.1,5 yemek kagigi margarinde patlicani kavurup biberleri
ekledikten sonra biraz daha pisirin. Igine biraz su ekleyip pismesini bekleyin.

Ince dilimlenmis soganlari 1 yemek kagigi margarinde soteleyin.Dolmalik fistiklari ekleyip kavurduktan sonra
ocagi kapatin. Igine patlicanh biber soteyi ekleyin.

Tavuk gégsunu 8 filetoya ayirin.3 yemek kasidi sivi yag ve karabiberle 1 saat marine edip iki tarafini da 1zgarada
kizartin.Tuz serpip soteyle servis yapin.
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