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PATLICAN GUVEC

5 Adet Patlican

200 gr. Kugbasg! et (yemeklik)
2 dis Sarimsak

2 yemek kasigi Margarin

3 Adet Sivri biber

2 Adet Domates

Tuz

Once patlicanlari soyuyoruz ve kiip kiip dogruyoruz. Ayni sekilde biber ve domatesleri de dogruyoruz (bunlar bir
kenarda kalsin). Daha sonra isitiimig glivece margarini koyuyoruz. Margarin iyice eridikten sonra kugbagini
glvece koyuyoruz. Kugbasi iyice haglandiktan sonra tzerine diger malzemeleri, tuzu ve sarimsagi koyuyoruz.
Sonra bunu 20-25 dakika pisiriyoruz. Pisirdikten sonra servise hazir.
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