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PATLICANLI GUL BOREGI

1 kg patlican

250 gram eski kagar peyniri
150 gram beyaz peynir

1 adet yumurta

4 adet yutka

Uzerine:

Rendelenmis eski kagar peyniri

Patlicanlari kdzledikten sonra kabuklarini soyun. Gatalla iyice ezin. Uzerine rendelenmis eski kagar ve beyaz
peynirleri ekleyin ve karistirin. Yufkalarin her birini alti esit par¢aya ayirin. Pargalarin genis kenarlarina patlicanh
hargtan koyun ve yufkayla birlikte yuvarlayin. Bir ugtan baglayarak, kendi etrafinda sarin. Hafifce yaglanmig
tepsiye dizin. Uzerine ¢irpilmis yumurta striin. Rendelenmis eski kasar peyniri serpin. Onceden isitilimis 180
derece firinda Gzeri kizarincaya dek pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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