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PATLICANLI FISTIKLI PILAV

1 fincan piring

1 iri pathican kabudu soyulmus iri dogranmis
yarim fincan kiyilmis sogan

3 corba kasigi katiyag

¢eyrek fincan kiyilmig maydanoz

ceyrek fincan camfistig

yarim kilo pismis kusbassi dana eti

2 fincan et suyu

Eti yagda kavurup bir kenara ayirin. Patlicanlar yumusayincaya kadar tuzlu suda haslayin, suyunu sizin.
Soganlar yagda kavurun. Dolmalik fistigi ve pirinci de ekleyip birkac dakika pisirin. Et suyunu ilave ettikten
sonra tencerenin kapagini kapatip, altini kisin. Piring suyunu ¢ekene kadar (20 dakika) pisirin. Eti maydanozu
ialave edin. Afiyet Olsun.

© lezzetler.com tarif no:7318 « adi:Patlicanli Fistikl Pilav « génderen:Belkis « indirme tarihi:08.04.2025 - 05:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlicanli-fistikli-pilav-vt5726
http://www.tcpdf.org

