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PATLICANLI FIRIN MAKARNA

1 paket istediginiz ¢esit makarna
Patlican harci igin:

2 adet patlican

2 adet sivri biber

2 adet domates

4 corba kasigi siviyag!

Tuz, karabiber

Sosu icin:

3 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi sut

3 ¢corba kagsiJi tereyagdi

30 gram kasar peyniri rendesi

BuyUk bir tencereye 5 su bardagi su koyup kaynatin. icine tuz ve makarnalari koyup 15 dakika haslayin. Tavada
4 corba kasigi yagi kizdirip icine klip dogranmis patlicanlari koyun ve 5 dakika kavurun. Uzerine ince dogranmig
sivri biberi ve domatesleri de ekleyip ocaktan alin.

Sosu yapmak icin kiiguk bir tencerede tereyagini eritin, Gzerine un ekleyip 2 dakika kavurun. Ardindan karigima
sUt ekleyin, biraz koyulasinca ocaktan alin. Makarnayi sizin. Firin tepsisine makarnanin yarisini koyup tzerine
sosun yarisini ekleyin. Hazirladiginiz patlicanlarin tamamini Gzerine kaplayip kalan makarnayi tizerine kapatin.
Kalan sosu da kagar peyniri rendesiyle karigtirip her tarafini kaplayin. 200 derecede énceden isitilmis firinda 30
dakika pisip sicak servis yapin.

ML® Patlicanli Firin Makarna (gorsel)
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