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PATLICANLI FIRIN MAKARNA

100 gr kiyma

2 su bardagi burgu makarna (350 gr)

1 paket Knorr Patlicanh Pilav Harci

1 cay bardagdi zeytinyadi (75 ml)

Y2 su bardagi kasar peynir (rendelenmis)
3 su bardagi sicak su (600 ml)

Hazirlanisi
1. Yayvan bir tencerede yagi kizdirip kiymayi kavurun.
2. Makarnalari ilave edip kavurmaya devam edin. Daha sonra i¢ine Knorr Patlicanli Pilav Harci’ni ve sicak suyu

koyup karistirin.
3. Kisik ateste pisirip demlendirin. Pisen makarnayi isiya dayanikli firin kabina alip Gzerine kagar peynirini

serpin.
4. Onceden 200°C isitilmig firinda Gzerini kizartip servis edin.

ML® Firinda Patlicanli Pilav icin tiklayinML® Firinda Patlicanli Makarna icin tiklayinML® Patlicanli Firin
Makarna icin tiklayin
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