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PATLICANLI FESLEGEN SOSLU VE SALAMLI MiNi
SANDVICLER

Patlicanli sos icin, 5 dal feslegeni mutfak robotuna alin. 4 yemek kasigi zeytinyagi, yarim dis sarimsak, 5 cevizin
ici, 50 gram kadar eski kasar peyniri ve karabiber ekleyip pure olana kadar ezin. 1 adet kdzlenmis patlican
ekleyip tekrar robotu ¢aligtirin (patlicanin hafif¢e taneli olarak kalmasini saglayin).

Kuguk sandvi¢ ekmekleri veya blyuk bir sandvi¢ ekmeginiz varsa 4-5 santimlik parcalar seklinde kesin.
Ekmeklerin tizerine kapak olacak sekilde incecik kesin. Alt pargalarin icini ¢ikarin. Olusan bosluga birer dilim
Lezita Hindi Salam A¢ Ye yerlestirin. Uzerine patlicanli sos ekleyip rendelenmig eski kagar peyniri serpin.
Uzerlerine ekmekten kapaklari yerlestirip servis yapin.
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