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PATLICANLI EV COREGI

3 adet yumurta

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 su bardag yogdurt

2 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

2 adet patlican

1 kahve fincani aycicek yagi
1 adet sivri biber

1 adet ufak sogan

1 adet ufak domates

1 cay kasigi karabiber

2 ¢ay kasi§i tuz

i¢ hazirlamak igin; 6nce patlicanlarin kabuklarinin timi soyulur, tuzlu suda 20 dakika dinlendirilir. Sonra tavla
zari seklinde dogranir. Tavaya aygicek yagi birakilir, ince kiyilmis sodana tilir, pembelestirilir. Uzerine ufak
dogranmis biber, patlican, tuz ve karabiber ilave edilir. Bir kag dakika sonra kip kip dogranmis domates katilir,
atesten alinir. Hamur igin 1 yumuranin sarisi ayrilir. Kalan malzemeyle kulak memesi kivaminda bir hamur elde
edilir. Hamur 16 pargaya ayrilir. Her parca parmak uglariyla tatl tabagi kadar agilir. Ig paylagtirilir. Pogaca
seklinde katlanir, kenarlarina bastirilir. Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi surtlir. 180 derece
firnda yarim saat pisirilir.
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