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PATLICANLI ERISTE

4 corba kasig margarin

2 adet kemer patlican

2 paket uzun eriste

2 dis sarimsak

2 sivri sivri biber

4 adet domates

1 tath kasigi kekik

1 su barda@i rendelenmis parmesan peyniri
Tuz

Patlicanlar alacal soyup kig¢uk kipler halinde dograyin. Tuzlu suda 10 dakika bekletip stiziin. Durulayip
kurulayin. 1.5 kasik Sana yagini tavada isitin. Patlicanlar kizartip kagit havlu Gzerine alin.

Eristeyi tuzlu suda haglayip stizin. Domateslerin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Sivri biberlerin
cekirdeklerini ¢ikarip kiyin. Kalan yagi tencereye alin. Domates ve biberleri soteleyin. Tuz ve kekikle tatlandirin.
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