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PATLICANLI EKSILI CORBA (KAHRAMANMARAS)

1 cay bardagi asurelik bugday
1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi kirmizi mercimek
6.5 su bardag su

1 orta boy patlican

2 ¢orba kasiJi salgca

5 dis sarimsak

1 tath kasidi sumak eksisi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi nane

1 tath kasidi kirmizibiber

Tuz

1. Asurelik bugday ve nohudu aksamdan 1.5 su bardadi su ile islatin. Ertesi giin yikayip stizin ve kalan 5
bardak suyu ekleyip basingli tencerede 45 dakika pisirin.

2. Mercimegi yikayip stizin. Patlicanin kabugunu soymadan kiguk kiip seklinde dograyin. Tuzlu suda 15 dakika
bekletin. Sikarak sudan ¢ikarin.

3. Salcayi 1 kasik suyla ezin. Mercimek, patlican, tuz ve salgay! nohutlu bugdaya ilave edip pisirin.

4. Sanimsaklarin kabuklarini soyup ezin. Sumak eksisiyle birlikte tencereye ekleyip karistirin. Nane ve
kirmizibiberi tereyadda kizdirip gorbanin Gizerine gezdirin. Sicak olarak servis yapin.
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