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PATLICANLI DURUM (DENIZLI)

3 adet topan patlican

1 adet sogan

2 adet domates

2 adet biber

1 su barda@i rende beyaz peynir
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi zeytinyag

Lavas ekmegi

Patlicanlar kdzlenir, soyulur ve kiyilir. Sogan centilir, zeytinyaginda pembelestirilir. Uzerine ince kiyilmig biber ve
kip dogranmis domates eklenir. Tuz ve karabiber serpilir. Lavas ekmegine sirasiyla patlican, pismis karisim ve
rende peynir birakilir. Rulo sararak dirim yapilir.
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