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PATLICANLI DORUK KEBABI

Eyip Seving

600 g. kiyma

4 adet kemer patlican

2 adet yesil dolmalik biber
3 dig sarimsak

50 g. antepfistigi

100 g. kasar peyniri

30 g. tuz

1 cay kasid! karabiber

1 cay bardagi zeytinyag

1 adet limon

Patlicanlarin iki tanesini ayirp geri kalanini biberle birlikte kézleyin. Kalan patlicanlar uzunlamasina kesip, bir
fileto bicag yardimiyla uzun ince seritler olugturun. Kiymanin igine tuz, karabiber, kasar rendesi ve Antep
fistigini atip yogurma islemine baslayin. 30 gramlik toplar alip, kestiginiz patlicanlari kebaplara sarip, alti adetlik
gruplar halinde ¢op siglere takin. Fazla harli olmayan bir izgarada pisirip, k6zlemis oldugunuz patlicanlari ve
biberleri soyup kip seklinde dograyin. Igine ince kiyilmis sarimsak, tuz, karabiber ve zeytinyagini ilave edip,
1zgara edilmig kebaplar ¢bp sislere alin ve patlican salatasini tabaklara bélUsttrip servis edin.
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