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PATLICANLI DOMATESLI PiZZA

3 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
1 cay kasigi tuz

1 su barag ilik sGt

Uzeri igin:

2 adet patlican

2 domates

1 adet kirmizibiber

4 adet sivribiber

4 corba kasigi zeytinyagi

Derin bir kabin iginde unu, mayayi ve tuzu harmanlayin. Uzerine ilik siitli ekleyip yumusak bir hamur tutun. Bu
hamuru bezelere ayirip 20 dakika dinlendirin. Ig malzemesi igin domatesleri ince dilimler, patlican ve biberleri de
halka seklinde dograyin. Once patlican ve biberleri zeytinyaginda kizartin, ardindan tzerine domatesleri koyup
ocaktan alin. Dinlenmis hamurlari elinizle ya da merdaneyle agip i¢ malzemeyi ortasina yerlegtirin. Tepsiye dizip
200 derecede 30 dakika kadar pigirin.
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