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PATLICANLI DOMATESLI PILAV

1 cay bardagi zeytinyad
2 su bardagi piring

3 adet kamer patlican

2 adet sogan

400 gram kusbasi et

4 dis sarimsak

4 adet domates

3 adet sivribiber

Tencerenin iginde dnce kugbasi dogranmis etleri suyunu birakip gekene dek pisirin. Uzerine yagi dékiip
kavurmaya davam edin. Patlicanlari alacal kesip kiigtk kiipler halinde dograyin. Patlicanlarin tizerine dizin.
Uzerine domates ve sivribiberleri irice dograyip ekleyin. Aralarina sarimsaklari serpin. Piringleri de Uizerine
serpin 2 su bardagi su ekleyip, kapagini sikica kapatip kisik ateste 1 saat pismeye birakin. Daha sonra karistirp
demlendirin. Gok lezzetli olan bu pilavin yanina cacik yapin ve afiyetle sicak sicak ikram edin.
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