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PATLICANLI DOMATES SOSU

3 kilogram domates

500 gram sivri yesil biber

1 kilogram patlican

7-8 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 cay bardadi elma sirkesi

1 yemek kasigi dévilmis kaya tuzu

Sivri biberleri ince ince dograyin. Sivi yag ile kavurun.

Patlicanlari ocagdin Uzerinde veya firinda kdzleyip kabuklarini soyun. Kig¢ik kiiguk dograyin.

Domatesleri kiigik pargalar halinde ayri bir tencereye dograyin. Kaynamaya bagladiktan sonra altini kisin ve
pisirmeye devam edin. 15-20 dakika pigirdikten sonra blender ile ¢ok sulu olmayacak bir kivamda, birazcik irice
¢ekin. Kavrulan biberlerin Uzerine ilave edin. Patlicanlari, dévilmis kaya tuzunu, sirkeyi ekleyip birlikte kaynatin.
Yaklasik 15 dakika sonra kisik ateste kaynarken, kavanozlara doldurun. Mutlaka yeni kapak kapatin. Tencereye
ters gevirerek yerlestirin. Kavanozlarin tizerine gelene kadar su doldurun. Kaynamaya bagladiktan sonra 15-20
dakika kaynasin. Tencerenin icinde soguyana kadar birakin.
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