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PATLICANLI DOMATES SOSLU MANTARLI PiZZA

5 adet balkan sosu patlican

5 adett iri domates

5 adett iri kirmizi biber

2 adett orta boy sodan

5 adett iri sarimsak

2 yemek kasigg! aci pulbiber

2 yemek kasig aci toz biber

5 yemek kasigi sanayag!

yeteri kadar tuz

1 fincan mozzarella peyniri (dilimlenmis )
4 cay kasigi rendelenmis parmesan peyniri
2 fincan taze mantar (dilimlenmis )

2 6l¢l pizza hamuru pizza hamuru

Patlican ve kirmizi biberleri kdzleyip kabuklarini soyun. Bir stizege koyup sularini stizddrdn.

Sogani sddiis dograyip sanayaginda hafifge soteleyin. Sarmisagdi ekleyip 4-5 dakika da onu gevirin.
Domatesleri rondodan gegirip ekleyin. Domatesler suyunu gcekmeye yakin, kdzlenmis patlican ve kirmizi
biberleri kiigik dograyip ekleyin. (kirmizi biberlerin ¢ekirdeklerini ayiklayin) Tuzunu ekleyin.

Suyunu gekince ocaktan alip, mutfak robotundan gegirin.

Hamur yaglanmig kaliba yayilir. Uzerine hazirladigimiz 6zel balkan sosu siiriildiikten sonra mozeralla peyniri ve
parmesan peyniri serpilir. Aralarina mantar serpigtirilir. Erimis sanayagi peynirin ve mantarin (zerine giselenerek

iyice dagitilir. 200 °C de 8-10 dakika (altin sarisi renk alincaya kadar) firinda pisg irilir.
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