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PATLICANLI DOMATES DOLMASI

3 adet patlican

10 adet domates

2 dilim beyaz peynir

10-15 dal maydanoz

1 tath kasidi pul biber
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

1 ¢ay bardag siviyag
Uzeri igin:

1 su bardagdi rende kasar

Patlicanlar kdzlenir, soyulur ve kiyilir. Uzerine ezilmis beyaz peynir, kiyilmis maydanoz, yag, karabiber, tuz ve
pul biber katilir, karigtirilir. Domateslerin igi oyulur. Gikan kisim dolamanin pisecegi firin kabina konur.
Domatesler patlicanli igle doldurulur. Dibinde domates olan kaba yerlestirlir. Uzerine kasar konur, énceden
isitilmis 190 derece firinda kasarlar eriyip kizarana kadar pisirilir.
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