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PATLICANLI DIP SOS

Ozgiir Sef

2 ADET BUYUK BOY PATLICAN
1/2 BARDAK (CUP) YOGURT
YARIM LIMON SUYU

1/4 BARDAK ZEYTINYAGI

3 DIS SARIMSAK

1 TATLI KASIGI (TSP) TUZ

1 PAKET LAYS

Patlicanlara bigakla delikler acin ve firina koyup iyice yumusayana kadar kdzleyin. Sarimsaklari ¢ok ince
dograyip yodurda ekleyin ve patlicanlar olana kadar buzdolabinda bekletin. Patlicanlarin kabuklarini soyun ve
bicakla ufaltip robotta ezin. Zeytinyagi, limon suyu ve tuzu patlicanlara ekleyip karigtirin. Son olarak yogurdu
ekleyin ve iyice karistinin. Yanina lays koyarak servis edin.
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