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PATLICANLI DIMYAT PILAVI

250 gr kuzu kugbasi

2 su bardagi piring (350 gr - soguk suyla yikanmig)
1 paket Knorr Patlicanh Pilav Harci

1 yemek kasigi salca

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 tath kasidi kuru nane

3 yemek kasigi margarin

1 cay bardagdi zeytinyadi (75 ml)

1 su bardagi nohut (haglanmis)

3 su bardagi sicak su (600 ml)

Hazirlanisi

1. Yagi kizdirip etleri kavurun. Pirinci ve salcayi ekleyip salganin kokusu gikana kadar kavurmayi strdirdin.

2. Igine Knorr Patlicanli Pilav Harci’'ni, nohutu, pul biberi ve nanenin yarisini koyup karigtirin.

3. Sicak suyu ilave edip bir tasim kaynatin. Kisik ateste pisirip demlendirin.

4. Margarini kizdinp, kalan pul biber ve naneyi ilave ederek beraberce kavurun. Pilavin Gzerine gezdirip sicak
olarak servis edin.
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