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PATLICANLI DILIM POGACALAR

1 Paket Sana Hamurisi

2 Adet Domates

3 Adet yumurta ( birinin sarisi Gzerine )
1 Cay Kasigi tuz

5 Sap maydonoz

1 GCay Bardagi siviyad

5 Adet sivri biber

2 Paket kabartma tozu

3 Adet ici i¢in; patlican

5 Corba Kasigi yogurt

Karistirma kabinin icine, yumurtalar kirilir. igine margarin, siviyag, tuz ve yogurt eklenip karistirilir. Un ve
kabartma tozu eklenip kulak memesi yumusakliginda yogrulur. Patlican ve biberler ¢ok kiiglk dogranarak
siviyag eklenmis tavada sotelenir. Dogranmis domates eklenip kavurmaya devam edilir. Ince dogranmis
maydanoz,tuz ve karabiber ekleyip sogumaya birakin. Hamur yogdrulduktan sonra pide seklinde ag¢ilip sogumus
i¢ harci igine doékulUp rulo seklinde sarilir. Daha sonra kesilerek tepsiye yerlestirin. 200 dereceye isitiimis firinda

pisirin.

© lezzetler.com tarif no:78862 « adi:Patlicanl Dilim Pogagalar « génderen:miibarek ¢ indirme tarihi:07.05.2024 - 05:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patlicanli-dilim-pogacalar-vt58222
http://www.tcpdf.org

