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PATLICANLI CUMBUS MAKARNA

1 paket burgu makama

250 gr orta yagl kiyma

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 adet orta boy kuru sogan (¢ok ince yemeklik dogranmis)
2 adet orta boy domates (tavla zar dogranmis)

2 adet kézlenmis patlican (ya da hazir konservesi)

2 su bardagi yogurt

3 dis sarimsak (dévilmus)

Tuz

Karabiber

Oncelikle makarnayi 10 bardak kaynayan tuzlu suyun icine aktararak, 9-12 dakika kadar haglanmaya buakalim.
6te yandan bir tavada kiymayi ve zeytinyagini karistirarak ategin Gzerine oturtalim. Bir taraftan siirekli
karistirarak kavururken, ince dogranmis soganlari ekleyerek 8-10 dakika pisirelim. Uzerine kugbasi formunda
dogradigimiz kéz patlicanlari ekleyelim. Hi¢ vakit kaybetmeden domatesleri katip, 5 dakika daha hep birlikte
pisirelim. Tuz ve karabiberini de ilave edip, ocaktan alalim. Stizdirdigimiz makarnayi patlicanl karisimla
beraber harmanlayip, bir servis tabadina aktaralim. Sarmisakla yodurdu ayrica bir tasin i¢cinde karistirip,
makarnanin etrafina gezdirerek yemegimizi stisleyelim. Arzu ederseniz kirmizi pul biberle de susleyerek servise
sunabilirsiniz.
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