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PATLICANLI CORBA

3 iri bostan patlicani

30 gr margarin

1 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kasiJi anguez ezmesi

1 kahve fincani kiyilmig maydanoz
1 It sit

yarim It et suyu

yeteri kadar tuz ve karabiber

Patlicanlarin kabuklari soyularak tavla zarindan biraz daha bly(k parcalar halinde dogranir ve bir tencereye
konur. Ustline et suyu ve sit dokilerek 45 dakika kadar kaynatilir. Bu stire sonunda un bulamag haline gelecek
kadar 1lik suyla karistirilir ve hizli hizli karistirilan tenceredeki karigima bosaltilir. Corba tahta kagsikla karigtirilarak
bes dakika daha pisirilir. Sonra ¢orba ince delikli stizgec¢ten gecirilir. Slizgegte kalan patlicanlar ezildikten sonra
bir bagka tencereye konur. Buna anguez ezmesi ve margarin eklenir. Tuzlayip biberledikten sonra atege konur.
Yag erimeye baslayinca tahta kasikla karistirilarak bir stire kavrulurlar. Sonra karisim hizli hizl karigtirilirken
corba Ustline dokulir. Corba kaynamaya basladiginda Gizerine kiyilmis maydanoz serpistirilir, sonra tencere
atesten indirilip gorba servis kasesine bosaltilir, sofraya gétirlp sicak sicak servis yapilir.
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