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PATLICANLI CALI FASULYE

Malzeme:

1 kg cali fasulyesi

1 kahve fincani su

3 adet patlican

1 cay bardagdi Bizim Aygicek Yagi

1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
1 corba kasigi toz seker

1 tath kasigi Tuz

5 adet kiraz domates

Call fasulyeleri ayikladiktan sonra boyuna jiilyen dograyin. Tencereye ézenle dizip suyu ekleyin. Uzerine
zeytinyagini, sekeri ve tuzu ekleyin. Fasulyeler yumusayincaya kadar pisirin. Patlicanlari ince uzun dograyin.
Tavada siviyadi kizdirip patlicanlari kizartin. Patlicanlarin fazla yagini kagit havlu ile alin. Her bir patlican
diliminin igine bir tutam ¢ali fasulyeyi diizgiin bir sekilde yerlegtirerek sarin. Sardiginiz patlicanli gali fasulyesini
servis tabagina yan yana dizin. lkiye kesilmis kiraz domatesleri patlicanlarin Gzerine yerlestirin. Soguk olarak
servis yapin.
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