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PATLICANLI BULGUR PILAVI

Elif Korkmazel

2 su bardag bulgur

1 adet sogan

2 adet patlican

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi

3 adet sivri biber

2 adet domates

Tuz, karabiber, kirmizibiber ve nane

Patlicanlari alacali soyup kizartin. Dogranmig biberi ve sogani; tereyagi ve zeytinyagi karigiminda kavurun.
Rendelenmis domatesi ilave edin. Bulguru ve baharatlari da ekleyip bes dakika kavurun. Uzerine bir-iki parmak
gececek kadar sicak su ekleyin. Pilav suyunu ¢ekince patlicanlari ilave edin. Karigtirmadan, ocagin alti ¢ok kisik
olarak 10 dakika demlendirin.
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