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PATLICANLI BULGUR PILAVI

3 su bardagi bulgur

2 adet patlican

2 adet sivri biber

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni
1 tablet Knorr Tablet Et Bulyon

1 tath kasigi seker

4.5 su bardagi su

1 yemek kasigi sirke

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 tath kasigi karabiber

2 demet maydanoz

Hazirlanisi

1. Yayvan bir tencerede zeytinyagini kizdirip i¢inde sivri biberleri kavurun.

2. Sivri biberler renk alinca i¢ine yikanmig bulgurlari, Knorr Tablet Et Bulyon'u, Knorr Domatesli Gegsni'yi, Knorr
Sarimsakli Gesni'yi, sirkeyi, sekeri ve ¢ekilmis karabiberi ilave edip sote edin.

3. En son olarak i¢ine kizarmig patlicanlari ve suyu ilave edip kisik ateste tencerenin kapagi kapal pisirin.

4. Demlenen bulgur pilavina kiyilmis maydanozu karistirip sicak servis edin.
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