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PATLICANLI BOREK

Belkis Dizglner

2 Adet Yuftka

2 Adet Patlican

2 Adet Domates

1 Adet Sogan

2 Dis Sarimsak

2 Corba Kasigi Zeytinyagi
2 Corba Kasigi Margarin
1/2 Su Bardagi Su

2 Cay Kagigi Tuz

2 Corba Kasigi
Slslemek icin Corekotu

Zeytinyag@ini bir tavada isitalim. Piyazllk dogradigimiz sodani ekleyip soteleyelim. Kip dogradigimiz patlicani ve
domatesi, rendeledigimiz sarimsagi ve tuzu ekleyelim. Sebzeler yumusayincaya kadar pisirelim. Margarini
kiiclk bir tencerede eritelim, izerine suyu ilave edelim. ilk yufkay! tezgaha yayalim. Suyla karigtirdigimiz
margarini bir firca yardimiyla tim yufkanin ylzeyine surelim. Yufkanin énce alt ve Ust par¢alarini, ardindan sag
ve sol pargalarini bohga gibi kapatalim, tekrar yagl karisimdan sirelim. Yufkayi 4 esit pargaya bélelim.
Ortalarina patlicanl karigimdan ikiser kasik koyalim. Bohga gibi kapatip yagl kagit serilmig tepsiye dizelim.
Diger yufkaya da ayni iglemi uygulayalim. Uzerlerine ¢érek otu serpelim Onceden 200 derece isitilmig firinda
béreklerin Uzeri kizarara kadar, yaklasik 20 dakika pigirelim. llininca servis edelim.
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