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PATLICANLI BOREK

1/2 su bardag siviyag

2 cay kasi§i tuz

1/2 su bardagi margarin

4 su bardagi un

1 cay kagigi kabartma tozu
Iciigin:

3 patlican

2/3 su bardagi kiyma

Patlicanlari kdzleyip kabugunu soyarak eziniz. Kiymay hafif i1si1 (izerinde ¢atalla ezerek pigiriniz. Tuz, karabiber
ve patlicani katip karistiriniz.

Una, tuz, kabartma tozu, 1/2 su bardadi su ve yaglarn katip yumusakg¢a bir hamur hazirlayiniz. Hamurun yansini
orta boy tepsiye yayiniz, Gzerine patlicanl igi yerlestiriniz. Diger hamuru tzerine muntazam kapatip orta hararetli
firnda pembe renkte pisiriniz.
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