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PATLICANLI BOREK

Harci igin:

4 adet patlican

4 corba kasigi zeytinyagi
6 dal taze sogan

Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Hamuru icin:

500 gram un

1 corba kasigi sirke
Yeteri kadar su

Tuz

Hamurlarin arasina stirmek igin:
Eritilmig tereyagi
Uzerine:

Zeytinyad!

Harci icin patllcanlarl alacali soyup, kiip dograyin. Zeytinyagini tavaya alip patlicanlari kavurun. Uzerine ince
kiyllmis taze sogani ekleyin. Birkag dakika sonra ocaktan alin. Kiyllmis maydanoz, tuz ve karabiber ekleyip
karigtirin. Hamuru icin unu genis bir kaba alin ve ortasini havuz seklinde agin. Uzerine sirke ve tuz katip,
karistinin. Azar azar su ekleyerek kulak memesi yumusakhginda bir hamur elde edene dek yodurun. Hamurdan
ceviz blyukliginde pargalar koparin. Unlu zeminde merdane yardimiyla pasta tabagi ebadinda agin. Agtiginiz
hamurlarin yarisini, aralarina tereyag surerek st tste koyun. Tek bir yufka olacak sekilde tepsinizin
blylkligunde agin. Daha sonra hamuru yaglanmis tepsiye yerlestirin. Uzerine patlicanli harci yayin. Kalan
hamurlari da ilk grup gibi agin ve harcin zerine yerlestirin. Bir fir¢a ile boregdin Gzerine zeytinyagdi surp,
arzunuza gére dilimleyin. Onceden isitiimis 180 derece firinda tizeri kizarana dek pisirin.
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