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PATLICANLI BOREK

https://www.sabah.com.tr

200 gramun

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 kahve fincani st
Yarim kahve fincani su
2 adet orta boy patlican
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 adet kiguk boy sogan
1.5 su bardagi kasar peyniri
Tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
Corekotu

Un, tuz, sut ve suyu derince bir kapta yogurun. Hamurdan 10 adet beze hazirlayin. Patlicanlari ve sogani kiigtik
kOpler halinde dograyin. Tuz ekleyip, zeytinyadinda kavurun. Atesten alip, ilikken Gzerine kasar peynirini
rendeleyin. Hamurlari dilediginiz sekilde agin ve igine harci koyup uglarini kapatin. Firin tepsisine dizin.
Uzerlerine yumurta sarisi surdp, ¢orek otu serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda Uzerleri kizarincaya
kadar pisirin ve servis yapin.
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