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PATLICANLI BOREK
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Hamuru igin:

1250 gram un

500 mlilik su

3 tath kasigi silme tuz
1 adet yumurta sarisi
300 gram tereyag

Ici Igin:

1 kg patlican

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
4 adet sogan

200 gram beyaz peynir ve kasar loru karigimi
5 dal dereotu

1 tath kasidi toz seker
1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Hamur i¢in unu hamur yogurma kabina eleyin. Ortasini havuz seklinde agip ilik su, tuz ve yumurtayi ekleyip
yogurun. Bdregin i¢ malzemesi igin patlicanlarin kabugunu soyup kiiguk pargalar seklinde dograyin. Tereyagini
bir tencerede eritip ince dogranmis sogani kisik ateste kavurmaya baglayin. Patlicani ekleyip kavurmaya devam
edin. Tuz, karabiber ve toz sekeri ekleyip karistirin. Patlicanl harg ilindidinda peynir karigimi ve kiyllmig
dereotunu ekleyip karigtinn. Hamuru énce 2 esit bezeye sonra her pargayi da 15 adet kiicik bezeye ayirip 30
beze elde edin. Bezelerin 25 tanesini merdane yardimi ile cay tabagi blyukligunde ag¢in ve aralarina eritilmis
tereyagi slrerek 5&apos;li gruplar halinde Ust Uste dizin. Kalan bezelerin 3 tanesini de ayni seklide acip
aralarina tereya@i stirerek Ust Uste koyun. 30 cm ¢apindaki bir tepsiyi tereyadi ile yagdlayin. Kalan 2 adet bezeyi
birlestirip tepsiden disari sarkacak buyuklikte agin. Actiginiz hamuru kenarlari digari sarkacak sekilde tepsiye
yerlestirin. 5&apos;li hamur gruplarini tepsinin blytkliginde ag¢in. Ik yufkanin Gzerine tereyagi sirlp agtiginiz
ilk 5&apos;li hamuru yerlestirin. Tekrar tereyadi strip 2 adet 5&apos;li hamur grubunu yayin. Patlicanli i¢ harci
ilave edin. Tekrar tereyagi srtp kalan hamur gruplarini yerlestirin. Kenarlardan sarkan hamuru en tste
katlayarak kapatin. Kalan tereyagini striip énceden isitiimis 170 derece firinda 40 dakika pisirin. ik olarak
servis yapin.
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