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PATLICANLI BOREK

3 adet yufka

2 adet patlican (kdzlenmis)
2 yemek kasigi un

100 gr. beyaz peynir

1.5 su bardagi sit

3 kasik margarin

Un ve sitl tencereye alip karigtirarak topaksiz bir sekilde muhallebi kivamina gelene dek pisirelim. Bir kenarda
bekletelim. Patlicanlari ocadin tizerinde kézleyip ince ince dograyalim. Ufalanmis peyniri, patlicani, 2 yumurtanin
sarisini, 1 yumurtanin beyazini ilave edip guzelce ¢irpalim. Yufkanin birini tepsimize agalim. Hazirladigimiz
harem yarisini yayalim. 2. yufkay blizlip tepsimize yerlestirelim. Kalan harci da dékip yayalim. Tepsinin
kenarindan sarkan yufkalar tepsiye ¢evirelim. 3. yufkayi blzelim ve en Uste yerlestirelim. 1 yumurtanin sarisi ile
yadi karistirip en Ustteki yufkanin Gzerine surelim. Béregimizi kareler seklinde kesip firinda pisirelim.
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