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PATLICANLI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

3 adet patlican

3 adet domates

6 adet sivribiber

1 adet sogan

2 adet yufka

1 tath kasidi salca
Yarim ¢ay bardagi siviyag
Yarim paket margarin
1 cay bardagi su

Tuz

Uzerine:

Susam

Patlicanlari soyup, kiip bi¢ciminde dograyin. Tuz serpip, elinizle sikin. Bu sekilde acisini aldiktan sonra sudan
gecirin. Domates, biber ve sogani kiigiik kiigik dograyin. Yarim ¢ay bardagi yagda patlicanla birlikte soteleyin.
Tencereyi ocaktan almaya yakin salga ve tuzu ekleyin. Bu arada margarini eritip, suyu katin. Yufkalari diiz bir
zemin Uzerine serin. Uzerlerine yagh karigimi stirtin. D6rt kenarini ortaya dogru katlayip, blylk bir kare elde edin
ve dorde kesin. Uzerlerine patlicanli harci koyun ve bohga seklinde katlayin. Yaglanmis firin tepsisine dizin.
Uzerine kalan yaglh karisimi dokun ve 5 dk. bekletin. Daha sonra susam serpip, 6nceden isitiimis 200 dereceli
firnda Uzeri kizarana dek pisirin.

Fotograf "zeyrek" tarafindan génderildi. 23.03.2015
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