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PATLICANLI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

1 corba kasigi margarin
1 adet kuru sogan

250 gr. kiyma

2 adet patlican

1 cay kasigi kirmizibiber
1 cay kasigi karabiber
Yarim demet maydanoz
3-4 adet yufka

Yarim su bardagi st
Yarim su bardagi su
Aycicekyagi

Uzerine: 1 adet yumurtanin sarisi

Sogani kiiguk kiguk dograyip, sote edin. Kiymayi ekleyin. Rengi degisene dek kavurun. 1 cay kasigi
kirmizibiber ve karabiber ile ince ince dogranmis maydonozu ilave edip, atesten alin. «6zlediginiz ve kabuklarin
soydugunuz patlicanlarn kiiglk kicik dograyip, kiymall harcin Gzerine ekleyin. Ayri bir yerde yarim su bardagi
sUtd, suyu ve aycicekyadi kanstinin. Yufkayi diiz bir zemine serin. Bir firca yardimiyla sttli karigimdan yufkanin
Uzerine surin. Yufkayi, yuvarlak kenarlar ortada birlesecek sekilde katlayin. Kuru yerlerine sttli karigimdan
siirin ve 4 e kesin. Her bir karenin igine patlicanl hargtan koyun. Kenarlari ice dogru kapatin. Kat yerleri altta
kalacak gekilde yaglanmig tepsiye srin, diger yufkalara da ayni iglemi uygulayin. Uzerine yumurta sarisi sirin.
Onceden isitilmis 180 dereceli firinda pisirin.
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