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PATLICANLI BOREK (BAKLAVA YUFKASI)

https://www.elele.com.tr

6 baklava yufkasi
Aycicek yagd!

Susam

Igi igin:

3 patlican

1 dis sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigi limon suyu
50 ml krema

Tuz

Karabiber

Béregin i¢ harci igin patlicanlari kdzleyip kabuklarini soyun. iglerini ¢ikarip catalla ezin. Limon suyu, kiyilmig
sarimsak, tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Krema ve zeytinyagini ilave edin. Baklava yufkalarini dért parmak
kaliniginda kesin. tizerlerine aygicek yagi surin. Patlicanh harci yufkanin bir kenarina ekleyip muska seklinde
katlayin. Firin tepsisine dizip Gzerine hafifge aygicek yagi siiriip susam serpin. Onceden isitiimis 180 derece
firnda kizarana kadar pigirin. ik servis yapin.
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