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PATLICANLI BIFTEK

600 gr. biftek

4 corba kasigi Antep fistigi
1 ¢corba kasigi tereyad

2 adet kdzlenmis patlican
100 gr. taze kagar peyniri
1 cay bardagi sit

3 dig sarimsak

2 adet patates

Etleri Gig parmak eninde seritlere ayirin. Uzerine tuz ve karabiber serpin. Ortasina fistiklari paylastirip rulo yapin.
Kirdanla tutturup yagda kavurun. Firin kabina alip 200 derecedeki firinda 20 dakika kadar pisirin. Kézlenmis
patlicanlarin igine sicak sutl ekleyip ¢irpin. Kasar peyniri ve sarimsagi ekleyip karistirin. Etleri, patlicanh
karigimin Uzerine koyarak servis yapin.
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