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PATLICANLI BIBER SALCASI

Malzemeler:

500 gr. patlican

250-300 gr. kirmizi etli biber

2-3 dis sarimsak

1 adet ki¢ik boy kuru sogan

2-3 adet domates

Aci kirmizi pul biber (istege bagl)
zeytinyagi

tuz

Firninizin 1zgarasini agin, firin tepsinize aliiminyum folyo ya da pisirme k&gdidi serin biber ve patlicanlar dizerek
kdzleyin. Sodani, sarimsak ve domatesleri soyun, istege gore rendeleyin yada ince ince dograyin. Kézlenen
patlican ve biberlerin Kabuklarini soyun ve dilimleyin. Zeytinyagini genis bir tavaya alin ve kizdirin, icine sogan
sarimsak ve tuz ekleyerek 4-5 dk. kavurun. Domatesleri ekleyin ve hafif eriyene kadar soteleyin, patlican ve
biberi ekleyerek 10 dk. kadar hafif ateste soteleyin. istediginiz baharatlar ekleyerek blendirdan gegirin ve
soguduktan sonra servis yapin. Buzdolabinda saklamak i¢in kavanoza alip Uizerini kapatacak kadar zeytinyagi
dékmeniz yeterli.
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