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PATLICANLI BAHARATLI KUZU

500 gr kuzu kugbasi

1 adet kirmizi sogan

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni
1 cay kasigi kimyon

2 adet patlican

1 tath kasidi biberiye

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet domates

1 adet limon suyu

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi kuru feslegen

Az su

1 adet Knorr Tablet Et Bulyon

Hazirlanisi

1. Yayvan bir tencerede zeytinyagini kizdirip etlere renk verin.

2. Etler renk alinca icine piyazlik dogranmig kirmizi soganlari ilave edin. Alacali soyulmus patlicanlar ekleyip
soganlar kavrulunca igine kimyonu, biberiyeyi, naneyi, feslegeni, Knorr Tablet Et Bulyon'u, Knorr Sarimsakli
Gesni’yi, limon suyunu, rendelenmis domatesleri ve suyu ilave edip pisirin.

3. Sicak olarak servis edin.
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