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PATLICANLI ARPA SEHRIYE PILAVI

2 adet patlican

1 paket arpa sehriye

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 litre su

1 tath kasidi tuz

Patlicanlar soyulur, daire seklinde dogranir. 1 gorba kasigi tereyadi yayvan bir tencereye konur. Patlicanlar renk
alacak kadar az kizartilir. Sonra ayni tencereye siki siki dizilir. Bagka bir tencerede 1 gorba kagigi tereyagiyla
sehriye pembelesene kadar kavrulur. Sonra patlicanlarin Gzerine konur. Uzerine su ve tuz eklenir. Kapak
kapatilir, 12 dakika pisirilir. Yarim saat dinlendirilir. En son diiz servis tabagina ters gevrilir.
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