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PATLICANLI ANTEP KEBABI

MALZEMESI
1 kg. patlican
250 gr. kiyma
1 sogan

1 kasik salca
1 kasik yag
karabiber
tuz
maydanoz

YAPILISI

Patlicanlari alacall soyunuz. Bir parmak kaliniginda dograymiz. Aciliginin gitmesi igin tuz atip biraz bekletiniz.
Kiymaya sodan rendeleyip tuz, karabiber, maydanoz, koyup kigik kiclik kofteler hazirlayiniz. Patlicanlarin
tuzunu gidermek igin yikayiniz. Kiigik, firina konabilecek bir kaba bir patlican, bir kéfte olmak tzere yan yana
diklemesine diziniz. Uzerlerine biraz yagd gezdirip bir ¢gay bardagi sal¢ali su koyup kabinizi firna koyunuz. Orta
hararetli firinda 30-40 dakika pisiriniz. Firlndan alip sicak servis yapiniz.
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