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PATLICANLI ADANA KEBABI

600 gram kiyma

2 sogan

3 dis sarimsak

Kimyon, kirmizibiber, tuz, karabiber
4 adet patlican

1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢corba kasigi un

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi

Patlicanlarin (izerini bicakla delin. Daha sonra tereyagini unla kavurup siit ilave edin koyulagtirin. Uzerine
kdzlenmis ezilmis patlicanlar ekleyip karistin tepsinin altina yayin. Derin bir kabin i¢inde kiyma, rendelenmis
sogan ve baharatlari glizelce yodurup kofte gibi hazirlayin. Daha sonra 4 parmak uzunlugunda dogradiginiz
patlicanlarin Gzerine kofteleri sirayla sekli bozulmadan dizin. 200 derecedeki firinda 45 dakika pisirin, salatanin
yaninda kdzlenmis domates ve biberlerle ikram edin.
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