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PATLICANLI ACEM MAKARNASI

Umit Usta

1/2 kilo kiyma

2 adet kuru sogan

3 adet patlican

1 paket makarna

Yeterince tuz, karabiber

Swviyag

Uzeri icin:

1 su bardag st

1 adet yumurta

1/2 su bardagi kasar peynir rendesi

Patlicanlar alacali soyup, parmak ucu buyUkligunde keserek, bol tuzlu suyun iginde 5-10 dakika bekletelim.
1 corba kasigi sivi yag, 1 ¢orba kasidi tuz ilave ettigimiz kaynar suyun icinde makarnayi haglayalim.
Haglanan makarnayi stizip, soguk suyun igine koyalim.

Ince kiydigimiz kuru soganlari 1 ¢ay bardagi sivi yagin iginde yumugayincaya kadar pisirelim.

Icine kiymay! ilave edip eze eze kiymalar tane tane oluncaya kadar kavuralim.

Patlicanlarin suyunu sizip bol sivi yag icinde kizartalim.

Finn tepsisinin dibini kaplayacak kadar suyunu slizdigimuiz makarnadan yayip Uzerine kavrulmus kiymayi,
onun Uzerine patlicani, en Ustiine de kalan makarnayi yayalim.

Sat, yumurta ve kasar peyniri rendesini ¢irpip makarnanin tzerine gezdirerek, firnda Uzeri kizarincaya kadar
pigirelim.
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