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PATLICAN YELPAZESI

8 adet kiiclk boy patlican
150 gram kagar peyniri
100 gram kiyma

4 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

2 ¢orba kasiJi galeta unu

Patlicanlari yikayip uzun ince bir sekilde dilimleyin. Galeta unu, kiymayi ve baharatlari bir kabin iginde
harmanlayip patlicanlarin kesilmis yerlerine doldurun. Firin tepsisine yerlestirin. 200 derecedeki firnda 15
dakika pisirin. Firindan alip kasar peynirini aralarina yerlestirin. Tekrar firina verip kasar peyniri eriyinceye kadar
pisirin. Daha sonra ocaktan alip sicak olarak ikram edin.
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