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PATLICAN YATAGINDA TAVUKLU PILAV

5 adet patlican

2 adet tavuk g6gsu
2 bardak piring

3 su bardagi su

1 adet sogan

3 adet sivri biber

2 adet domates

1 yemek kasigi salca
100 gryag

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam kekik

1 cay bardagi sehriye

Patlicanlari alaca soyarak boyuna dilimleyip kizartin.

Pirinci yikayarak sicak suda yarim saat bekletin.

Bir tencerede sogani ve biberleri pembelestirene kadar pigirin.

Pembelesen sogana kip kip dogranmis tavuk gégsinu ilave edin.

Tavuklar suyunu ¢ekince kup kiip dogranmis domatesi ve salcayi ilave edin. Pistikten sonra tuz karabiber ve
kekik ilave edin. )

Kizarttiginiz patlicanlari tencereye dizin. Ustiine tavuk soteyi yayin.

Pirinci stiztin ve gehriye ekleyin. Tavuk sotenin Ustiine pirinci ekleyin ve patlicanlari kapatin.

Ustline tabak koyarak su ekleyin ve orta ateste suyunu ¢cekene kadar pisirin.

Pistikten sonra 15 dk. demlenmesini bekleyin.
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