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PATLICAN YATAGINDA SUSAMLI TAVUK

2 adet tavuk budu

1 adet yumurta

1 ¢corba kasigi un

4 corba kasigl susam
4 corba kasigi tuz

4 corba kasig karabiber
2 adet patlican

2 adet sogan

2 adet kirmizi biber

2 adet yesil biber

3 adet domates

2 dis sarmisak

150 gr margarin

Once tavuk butlarini iyice yikayin ve daha sonra derili olan kismini una batirin ve ardindan ¢irpilmis yumurtaya
batirip Gzerine bolca susam serpin. Yaglanmis firin tepsisine koyun ve 175 derecede dnceden isitiimis firinda
nar gibi kizarana kadar kizartin. Tavuklar pismeye yakin tavada parmak seklinde dogradiginiz patlican ve
soganlar kavurun. Uzerine patlicanin blytkliginde dogranmis kirmizi ve yesil biberi ilave edin ve kavurmaya
devam edin. Pesine domatesi, sarimsagi, karabiberi ve tuzunu ilave edin ve pisirmeye kisik ateste devam edin.
Patlicanlari servis tabagina alin ve tzerine firinda nar gibi kizarmig olan tavuk butlarini koyun ve maydanoz,
dereotu gibi yesilliklerle sUsleyerek servis edin.
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