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PATLICAN YATAGINDA BESAMEL SOSLU TAVUK

3 adet tavuk gogus

5 adet patlican

1,5 su bardagi st

1,5 yemek kagig un

1 yemek kagigr margarin
1 yemek kagigi salca

1 cay kasig tuz

1 cay kasigr kekik

1 cay kasig pulbiber

Patlicanlari kdzleyin,

Tavuklar kugbagi dograyin,

Sulandinimis salga, tuzi kekik ve pul biberle iyice harmanlayin,

1-2 yemek kagsiJi sivi yagda kizarana kadar pigirin,

Unu margarinle kavurun,

Suti ekleyip karistirin ve koyulasana kadar pisirin,

Patlicanlari soyup minik minik dograyin,

Besamel sos ve patlicanlar karigtirip az tuz atin,

Servis tabagdina 6nce begendiyi Ustiine de tavuklari koyup servis yapin.
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