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PATLICAN VE ZEYTINLI TART

Tart hamuru igin:

2 su bardagi un

175 gr sana margarin

1 cay kasigi tuz

ici icin:

1 tane kuru sogan, uzun (jilyen) dogranmig
1 tane buyuk bostan patlican, alacali halka dogranmig
25 tane siyah zeytin gekirdekleri ¢ikartilimig
1 tane yumurta

1 su bardagi krema

1/2 su bardagi toz parmezan

1 ¢orba kasigi sana margarin

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

Hamur yapmak igin tim malzemeleri karigtirip yogurun. Tart kalibina yerlestirip elinizle kalibin tabanina yayin.
Uzerine aliminyum folyo ile drtup, tartin kabarmasini 6nlemek igin aliminyum folyonun Gzerine bir su bardagi
kuru fasulyeyi dokip, 200 derecede isitilmig firinda 15 dakika kadar pisirin. Pisme iglemi bittikten sonra, tartin
tizerinden aliminyum folyo ile fasulyeleri kaldirin.

I¢ malzemesini hazirlamak igin, yayvan bir tenecerede sana margarini eritip soganlari 2-3 dakika kadar kavurup
pesine dogradiginiz bostan patlicanlari ekleyip 2-3 dakika kavurup, ocadi kisip 10 dakika kadar pisirin.

Gukur bir kapta yumurta, krema, parmezan, zeytin, tuz ve karabiberi koyup karigtirin.

Patlicanlar pistikten sonra biraz ilitip tartin Gzerine yayin ve Uzerine de yumurtali karigimi dokuan.

Onceden 200 derecede isitiimis firnda 15-20 dakika kadar, Uzeri kizarana kadar pisirin.
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