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PATLICAN TURSUSU (SiVRIHISAR ESKISEHIR)

Tahsin Altin
Sivrihisar Folkloru

Patlican
Sarimsak
Kuru nane
Sirke

Tuz

Patlicanlar yikanir ve saplari koparilir. Tencereye konan kafi miktarda su i¢inde orta isida haslanir. Suyu
sUzilmOs patlicanlar sogutulur. Bu defa her birini ucundan sapma dogru bigakla ikiye bdltndr. (Ancak; tamamen
ikiye bdlinmez. Sadece patlicana i¢i i¢in agiz yapilir).

Patlicanin Harci: Her bir patlicana 4-5 adet dis sarimsak olacak sekilde o kadar adette sarimsak dis dizilir icine
kuru nane ve tuz kangtinilir. Hazirlanan harg patlicanlarin i¢ine doldurulur. Hazir hale getirilmis cam kavanoz
veya ici sirl toprak kupe yerlestirilir. En sonunda da tzerine yeteri miktarda Gztm sirkesi ilave edilir. Tursu
kurulmustur.
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