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PATLICAN TURSUSU (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

ince uzun patlicanlar yikanir ve boyuna gizgiler halinde soyulur.

Suda haglanir ve suyu siiziilerek temiz bir bezle sikilarak fazla suyu akitilir.

Karni yarik gibi ortalarindan gizilerek agilir. Igleri kelek tursusu icin hazirlanan malzeme gibi i¢ malzemesi ile
doldurulur.

Rafya veya maydanoz sapi ile patlicanlar baglanir ve kavanoza yerlestirilir.

Bir 6lcl sirke, iki 8l¢t su karisimina bir corba kasigi tuz ilave edilerek karistirilir ve bu karisim patlicanlarin
Uzerini drtecek sekilde kavanoza doékiiltr.

Kavanozun agdzi kapatilarak serin bir yerde bekletilir.
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