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PATLICAN TAVASI

Tugrul Savkay

1 kg. kemer patlican

Tuz

225 ml. zeytinyadi (1 su bardagi)
125 gr. un (1 su bardag)

10 dis sarimsak

1 adet limon (suyu)

Patlicanlari, sap ve dip bélumlerini kesip, bir parmak araliklarla alacal soyun. 1 cm. kalinliginda yuvarlak dilimler
biciminde kesip, tuzlayin ve acisini atmasi igin 1 saat bekletin. Gikan suyunu sizun. Patlicanlari yikayip yeniden
sUzdUrdn.

Tavada zeytinyagini kizdinin. Patlicanlari una bulayip tavaya yerlestirerek, altin sarisi renk alincaya kadar
kizartin.

Sarimsaklari limon suyu ile birlikte havanda déviin. Biraz tuz serpip karistirin. Kizaran patlican dilimlerini yagdan
alip bir tabagda dizin. Uzerlerine sarimsakli limon suyunu gezdirerek servis yapin.
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