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PATLICAN TAVA (TRABZON)

1 kg. patlican

1 kase misir unu

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi margarin
3 dis sarimsak

1 cay bardagi sirke

Patlicanlar soyularak tuzlu suda haglanir. Patlican dilimleri tuzla karigtirilmis misir ununa batirilir. Margarin
konulan tavaya sira sira dizilir. Bir yOzu kizarinca dider yuzi gevrilir. Pisince servis tabagina konulur. Uzerine
sirkeli sarimsak gezdirilir.
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PATLICAN TAVA (TRABZON)

1 kg patlican

1 kase misir unu

1 cay kasigi tuz

1 gorba kasigi tereyag
Uzeri igin:

3 dis sarimsak

1 cay bardagi sirke

Patlicanlar yollu soyulur. Cetvel gibi dogranir. Tuzlu suda az yumusayana kadar haslanir. Stizgece ¢ikarilir, suyu
sUzUlir. Sonra patlican dilimleri tuzla kanistiriimis misir ununa batirilir. Tereyagdiyla yaglanmis blyiik tavaya
sikica dizilir. Bir ytiz(i kizarinca bly(k bir kapak yardimiyla diger yizi gevrilir. Diger yiizi de kizarinca genis
servis tabagina aktarilir. Uzerine sirkeli sarimsak gezdirilir.
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